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5. Global GastroEkonomi Zirvesi,
“Kesisme Noktasi” Temasiyla Gelecegin Sofralarini Konustu

TURYID énciiliigiinde bu yil besincisi diizenlenen Global
GastroEkonomi Zirvesi, 8 Ekim 2025'te Atatiirk Kiiltiir Merkezi'nde
gastronomi diinyasinin onde gelen isimlerini, yatinmcilarini ve
akademisyenlerini bir araya getirdi. "Kesisme Noktasi” temasiyla
diizenlenen zirvede, gastronominin iklim krizi, surdiiriilebilirlik, mavi
ekonomi, yesil sosyo-ekonomi ve kiiltiirel diplomasiyle kesisen
yonleri masaya yatirildu.

TURYID tarafindan organize edilen “5. Global GastroEkonomi Zirvesi” Atatiirk Kuiltir
Merkezi'nde (AKM) yapildi. Bu yil ikinci kez AKM'nin ev sahipligi yaptigi zirve, TURYID Yénetim
Kurulu Baskani Kaya Demirer ve TURYID Zirve Komitesi Bagkani Ebru Koral’nin ev sahipligiyle
gastronomi sektorinun temsilcilerini, Turkiye'den ve diinyadan gok sayida akademisyen ve
sanatciyr agirladi.

Kaya Demirer: “"Gastronomi artik kiiresel 6lgekte bir ekonomi yonetiyor”

Acilis konusmasinda TURYID Yénetim Kurulu Bagkani Kaya Demirer, gastronominin artik
yalnizca bir keyif alani degil, milyarlarca dolarlik bir ekonomiyi yoneten stratejik bir sektor
oldugunu vurgularken sdyle devam etti: “Codrafya kaderdir derler. Evet, yasadigimiz
zorluklarda cografya bir kaderdir belki; ama ayni zamanda gastronomi agisindan yaraticihgin,
deneyimin ve cesitliligin  kaynadgidir. Anadolu’nun bereketli topraklarindan Akdeniz’in
zeytinliklerine, Karadeniz'in balikgisindan Mezopotamya’nin buddayina uzanan bu cografya,
miras olmanin otesinde ayni zamanda tasidigimiz bir sorumluluk. Gastronomi tabaklar asti.
Artik tarlada, denizde, pazarda, kiltirde ve hatta politikada sekilleniyor.”

“Artik ‘Yarin neyi yetistirebilecegiz?’ sorusunu sormaliyiz”

“Bugiin sofralarimizda gordiigiimiz her lezzet bir ekosistemin parcasi ve o ekosistem artik
alarm veriyor” diyen Demirer, “Turkiye, son 25 yilda 2,23°C sicaklik artisiyla Avrupa’nin en
hizli 1sinan (lkelerinden biri haline geldi. Bu tablo sadece cevresel bir kriz degil; gastronominin
gelecegini tehdit eden bir kirlma. Ekonomistler de artik gida enflasyonuna ‘isi enflasyonu’
diyor. Iklim krizi sofralarimiza yansiyor; artik ‘Yarin neyi yiyece§iz?’ degil, ‘Yarin neyi
yetistirebilecegiz?’ sorusunu sormanin zamani geldi. Tarim 4.0 teknolojileri, dénglisel ekonomi
ve su yonetimi c¢odziimleriyle mutfaktan tarlaya, denizden sofraya uzanan bitlinsel bir
dénusum baslatmak zorundayiz” ifadelerini kullandi.
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“Gastronomi turizmi 1,1 trilyon dolarhk bir hacme ulasti”

Bugiin diinya genelinde gastronomi turizminin 1,1 trilyon dolarlik bir hacme ulastigini sGyleyen
Demirer, “Yiyecek-icecek hizmetlerinin toplam biyukligu 3 trilyon dolari asiyor ve bu dev
ekonomi 357 milyon kisiye istihdam saglyor. Tirkiye'de sektér 900 milyar TL'lik biytklige
ulasti, 2 milyona yakin kisiye is yaratiyor. Sadece TURYID biinyesinde yer alan 350 marka, 3
bini askin sube ve 150 binden fazla calisanla yilda 200 milyondan fazla ziyaretgiyi agirliyoruz.
Bu tablo gastronominin yalnizca tiiketim degil; tretimden istihdama, diplomasiden ihracata
uzanan bir kalkinma modeli oldugunu gosteriyor. Ancak bu modeli giiglendirmek igin sektdrde
yapisal reformlara da ihtiyac var. Once topraktan baslamaliyiz. Iyi tarm olmadan iyi
gastronomi olmaz; (reticiye destek veriimeden mutfagimiz gelisemez. Diger taraftan bu
dontisimiin kalbinde hem adil gelir dagiimi hem de gevresel sirdirilebilirlik yer aliyor”
ifadelerini kullandi.

“Yeni gag, tiiretici cag1”

Artik yalnizca tiiketiciden bahsedilmedigini, ayni zamanda (reteni yonlendiren, tercihiyle
sistemi donistiiren insanlarin oldugunu belirten Demirer, sdyle devam etti: “Yeni ¢ag, tiretici
cagl. Bir tabak yemek secerken doga dostu isletmeyi tercih eden, menideki Urlinlerin
kaynagini sorgulayan, yerel mirasi destekleyen, atik politikalarina dikkat eden herkes tiiretici
taniminin igine giriyor. Bu yeni kullanici profili, sektoriin de gelecegini belirliyor. Toplumda
farkindalik arttikga, tlretici guicliyle gastronomi sektériinde yepyeni bir denge kuruluyor.
Restoranini segerken yerel Ureticiyi destekleyen, festivalde stirdirilebilir markayi tercih eden,
turizmde dogayi onaran deneyimi arayan insanlar artik yalnizca miisteri degil; bizim donisim
ortaklarimiz. Biz bu déntisim ortaklarini 6nemsemeliyiz.”

“Sektoriin gelir dengesini korumahyiz”

Sirdurdlebilir bir gastronominin sadece doday degil, isletmeleri de kapsadigini ifade eden
Demirer, “Nasll ki mutfakta srdurilebilirlik tarladan bagliyorsa, sektdrde strdurulebilirlik de
isletmelerin ekonomik ve hukuki temelleri ile baslar. Bu noktada sektdriin gelir dengesini
korumak ve emek adaletini saglamak amaciyla hazirlanan Bahsis Yasasi, emegi goriinir
kilmak acisindan énemli bir adim olacak. Bugiin sektdrde yalnizca bahsislerin kayit disi kalmasi
nedeniyle yilda yaklagik 100 milyar TL kayip yasaniyor. Bu kaynadin seffaflasmasi ve calisan
emegine dogrudan yansimasi igin servis {cretinin hesaplara dahil edilmesi sart” dedi.

Tiirkiye'den ve diinyadan saygin konusmacilar yer aldi

Zirvede, Turkiye'nin ve diinyanin gastronomi, akademi, turizm, sanat ve ekonomi alanlarinda
onde gelen isimleri g farkl oturumda bir araya geldi. "Kesisme Noktasi” temasi altinda
dizenlenen zirvede konusmacilar; gastronominin surdurlebilirlik, kiltlrel diplomasi, turizm,
teknoloji ve toplumsal déntsimle kesisen yonlerine isik tuttu.
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Katiimailar arasinda; Istanbul Ticaret Odasi Yénetim Kurulu Baskani Sekib Avdagic, Kiiltiir ve
Turizm Bakanligi Bakan Basdanismani Tayfun Topal, yazar ve SEDES Holding Yonetim Kurulu
Baskan Yardimcisi Aslihan Koruyan Sabanci, Michelin Yildizh Sef Ivan Brehm, Gastronomi
Uzmani Levon Badis, Topkapi Universitesi Rektorii ve Ekonomist Prof. Dr. Emre Alkin, Terroir
Hospitality Kurucusu Arlene Stein, FutureBright Group Kurucusu Akan Abdula, Metro Ttrkiye
Meyve & Sebze Kategori Miidiirii & Cografi Isaretler Koordinatorii Birol Ulusan, Migros Grubu
Kurumsal Iletisim ve Siirdirilebilirlik Grup Direktorii Kaan Unver, Bonna Pazarlama Midiirii
Esra Karaduman, Rams Ticari Alan Gayrimenkul Gelistirme Direktori Dilsad Konar, Danone
Sirdurulebilirlik Lideri Ceyda Kaytmaz, Gazeteci ve Gastronomi Yazari Ebru Erke, Feyzi Ciftligi
Kurucusu Sencer Solakoglu, Sef ve Arastirmaci Murat Deniz Temel, TURYID Baskan Yardimcisi
Volkan Akkas, Arcadia Baglar Kurucu Ortadi ve Yoneticisi Zeynep Arca Salliel, Kuzubag Genel
Koordinatoru Asl Kuzu, Urla Sarapgilik Yonetim Kurulu Baskani Can Ortabasg, Biyolog & Vinolus
Organik Baglari Kurucusu Olus Molu, Slow Food Uluslararasi Konsey Uyesi & Slow Food
Tirkiye Topluluklari A§i Koordinatérii Yasmina Lokmanoglu, Manchester Universitesi’nden
Ismail Erdurur, Resfor Kurucusu Yilmaz Baburhan Arslan, USLA Genel Miidiirii Cigdem Alagék,
Sanat Danismani Dr. Gizem Pamukgu, World Central Kitchen temsilcileriyle birlikte Gazze igin
dayanisma cagrisi yapan Sef Murat Deniz Temel, D Maris Bay Genel Mudiri Vito Romeo,
Tersane Istanbul Genel Miidiirii Cetin Pehlivan, The Bodrum Edition Genel Midiirii Mustafa
Bulmus ve Magakizi Otel & Villa Magakizi Genel Midtirii Andrew Jacobs gibi ¢ok sayida degerli
isim yer aldi.

Uc oturum boyunca yapilan konusmalarla gelecedin mutfaklarindan deniz yasaminin
korunmasina, cografi isaretli Girlinlerden yesil sosyo-ekonomiye kadar pek cok konuda bilgi ve
deneyimler katilimcilarla paylasildi.
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