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5. Global GastroEkonomi Zirvesi
‘Kesisme Noktasi’'nda Bulusuyor

Gastronomiyi yenilikci ekonomilerin, kiiltiirel mirasin ve toplumsal
doniisimiin merkezine yerlestiren Global GastroEkonomi Zirvesi,
“Kesisme Noktasi” temasiyla bu yil 5’inci kez kapilarini agiyor. Turizm
Restoran Yatirimcilari ve Gastronomi Isletmeleri Dernegi (TURYID)
onciiliigiinde 8 Ekim 2025'te Istanbul Atatiirk Kiiltiir Merkezi’'nde
diizenlenecek olan zirvede gastronominin farkh disiplinlerle kesisimi
ve gelecegi konusunda sektor paydaslari bilgi ve deneyimleri

paylasilacak.
Turizm Restoran Yatinmcilar ve Gastronomi Isletmeleri Dernedi (TURYID) ev sahipliginde
dizenlenen ve gastronomi dinyasinin en 6nemli bulusmalarindan biri olan 5. Global
GastroEkonomi Zirvesi, 8 Ekim 2025 tarihinde Istanbul Atatiirk Kiltiir Merkezi'nde
gergeklestirilecek. “Kesisme Noktasi” ana temasiyla diizenlenecek zirve, gastronomiyi yenilikgi
ekonomilerin, kultlrel mirasin ve toplumsal donidsimin merkezine yerlestiren vizyoner bir
platform sunacak.
Kaya Demirer: “"Gastronomi artik kiiresel 6lgekte bir ekonomi yonetiyor”
Zirve kapsaminda gerceklesen toplantida konusan TURYID Yénetim Kurulu Baskani Kaya
Demirer, “Buglin gastronomi sadece bir keyif alani degil, milyarlarca dolarlik bir ekonomiyi
yoneten stratejik bir sektdr. Diinya genelinde gastronomi turizmi 1,1 trilyon dolarlik hacme
ulasmis, yiyecek-icecek hizmetlerinin toplam bilydkligi 3 trilyon dolarn asmis durumda. Bu
dev ekonominin kayith 357 milyon kisiye is sagladigi ve her 10 calisandan 1'ini blinyesinde
barindirdiqini biliyoruz. Tirkiye'de de tablo son derece carpici. 2024 yili verilerine goére
gastronomi sektorii yaklasik 900 milyar TL'lik bir blyiklige ulasti, 2 milyona yakin kisiye
istihdam yaratti. Sadece TURYID olarak biinyemizde yer alan 350 marka, yurt iginde 3 bin,
yurt disinda 150%i askin subesi ve 150 binden fazla galisanla yilda 200 milyondan fazla
ziyaretciyi agirliyoruz. Bu rakamlar gastronominin llkemiz ekonomisinde yalnizca bir tiiketim
alani degil, Uretimden istihdama uzanan genis bir deder zinciri yarattigini ortaya koyuyor.”
“Gastronomi bir kalkinma modeli”
Tirk gastronomisinin potansiyelini daha ileriye tasimak igin yapisal adimlar atilmasi gerektigini
vurgulayan Demirer, “Buglin sektdrde yalnizca bahsiglerin kayit disi kalmasi nedeniyle yilda
yaklasik 100 milyar TL kayip yasaniyor. Bu kaynagdi seffaflastirmak icin servis Ucretinin
hesaplara dahil edilmesi sart. Bunun yaninda iyi tarim olmadan iyi gastronomi olmaz; Ureticiye
destek verilmeden mutfagimiz gelisemez. Yerel (reticilerin ve cografi isaretli Grlinlerin
menllerde daha fazla yer bulmasi, hem (ilkemizin gastronomi markasini hem de ihracat
potansiyelini buyltecek. Bes yil 6nce Global GastroEkonomi Zirvesi'ni baslatirken bizim
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hedefimiz de gastronomiyi yalnizca mutfaklarda degil, lretimden istihdama, diplomasiden
ihracata uzanan bir kalkinma modeli olarak ele almakti. Bugiin bu vizyonun gerceklestigini
gormekten, sektoriin tlim paydaslarini ayni masada bulusturan bir platformu birlikte
yaratmaktan gurur duyuyoruz.” dedi.

Ebru Korali: "Kesisme Noktasi gastronomiyi yeniden tanimhiyor”

Bu yilki zirvenin temasi olan Kesisme Noktasi’'ni yollarin birlestigi, fikirlerin carpistid,
disiplinlerin birbirine sizdigi yeri temsil ettigini sdyleyen Ebru korah ise, sunlari ifade etti:
“Kesisme Noktasl’ bizim igin sadece bir tema degil, ayni zamanda gastronominin gelecegine
dair bir yol haritasi. Clnkl gastronomi yaratici endustrilerin, strdurtlebilir kalkinmanin,
kdltrel diplomasinin ve toplumsal hafizanin merkezinde duran bir gli¢ haline geldi. Bir tat, bir
urlin ya da bir sofra hem gegmisimizi barindiriyor hem de gelecegimizi sekillendiriyor. Bu
ylizden bu yil zirvede, doganin dénguselligi ile insan hafizasinin hatirlayici giiclini yeniden
okuyacadiz. Bu yil zirvemizde Singapur’dan Michelin yildizli sef Ivan Brehm yemek felsefesini
‘Crossroads Thinking” Uzerinden aktarirken, Eylil Gormis hafizanin sofralarda nasil
canlandigini anlatacak. Aslihan Koruyan Sabanci gastronominin stirdirdlebilirlikteki roliini ele
alirken, Akan Abdula cografi isaretli triinlerin ekonomik ve kiiltlirel degerine dikkat gekecek.
Levon Bagis ve Volkan Narci deniz yasami ve mavi ekonomi perspektifini paylasacak; David
Mora bag rotalari lizerinden turizmin gelecegini tartisacak. Italya’dan Ivano Mocetti ve Danilo
da kiresel gastronomi rekabetine dair vizyonlarini aktaracak. Tim bu katkilarla, besinci
yilimizda Global GastroEkonomi Zirvesi'ni lilkemizi gelecede tasiyacak fikirlerin, is birliklerinin
ve stratejilerin Uretildidi glicli bir ortak akil platformu olarak konumlandirmaktan gurur
duyuyoruz.”

Tirkiye Cumhuriyeti Kiltlr ve Turizm Bakanligi ve Tiirkiye Turizm Tanitim ve Gelistirme
Ajansi (TGA)'nin destedi ve Istanbul Ticaret Odasi (ITO) ve Turizm Gelistirme ve Egitim
Vakfi katkilariyla gerceklesecek zirvenin Oncii Sponsorlari Coca Cola CCI, Kale Seramik T-
One, Kozakh, Migros Yemek, Ruby Strada ve Ruby Piazza olurken; Oturum

Sponsorlari Danone, Metro ve Pepsi, Pernord Richard, Rams Global, Usla Akademi,
Yapikredi'nin yani sira yani sira CarrefourSA Mavi Ekonomi Sponsoru, Bonna SurdUrilebilirlik
Sponsoru ve Kerzz Teknoloji Sponsoru olarak 6nemli bir misyon ustleniyor.
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